
L'HYMNE A L'AMOUR 

DEMI-SEC t+ti;

ASSEMBLAGE* 

54% 29% 17% 
Meunier Pinot Noir Chardonnay 

avec 38% de vins de réserve, issus des terroirs 
de la Vallée de la Marne, de la Montagne de 
Reims et de la Côte des Blancs. 

VINIFICATION 

Cueillis à la main, pressés près de la parcelle 
et fermentés en cuve inoxydable thermo
régulées. 

Un travail de précision pour préserver les 
arômes primaires et l'empreinte du terroir. 

Dosage demi-sec à 32 g/L qui laisse 
transparaître tout le fruité et la douceur du vin. 

*Assemblage susceptible d'évolution selon les années. 

VIEILLISSEMENT 

Vieilli dans l'obscurité de nos caves, à une 
température constante de 12° c pendant 18 à 
24 mois. 

DÉGUSTATION 

Un nez genereux avec des délicates notes 
de fruits tropicaux et de fruits à noyaux. 
Une bouche riche et intense. Cette cuvée 
dévoile un bel équilibre entre la fraîcheur et 
la sucrosité. Un bouquet de fruits exotiques 
vient compléter la dégustation. 

ACCORDS PARFAITS 

L'Hymne à l'Amour est un champagne parfait 
pour l'apéritif. 


