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MAISON

CHARLES MIGNON

A EPERNAY - FRANCE

PREMIUM RESERVE BRUT PREMIER CRU

Créons du lien !

|’élaboration

Assemblage™

75% de Pinot noir., 25% de Char
presses des terroirs classées Premier Cru de la Montagne de

Reims « Mutigny, Mareuil sur Ay, Bisseuil, Ludes, Trépail et

Tauxiéres » , des Coteaux d’Epernay « Hautvillers, Pierry » et de

la Cote des Blancs « Grauves ». 25 % de vins de réserve.

Vinification

Cueillette manuelle, pressurage a proximité des parcelles de
vigne et vinifié dans des cuves inox thermorégulées de petite
contenance. Vinification de précision, préservation des arémes
primaires, des arbmes du terroir Champenois. Dosage modéré
de 8 g/l afin de préserver la fraicheur, la complexité et
I’équilibre des saveurs.

Vieillissement
Vieillissement dans I'obscurité des caves traditionnelles,
a température constante de 12°C durant 24 a 36 mois.

La dégustation
A |1 61 il

Robe d’un jaune légérement dorée, une mousse persistante et
un cordon de bulles fines.

Au Nez
Un bouquet riche et complexe, des ardmes délicats de pomme,
de poire, de citron et une touche florale.

En Bouche

Une attaque fraiche, le Pinot noir apporte de la complexité, de
la puissance et des notes de fruits rouges. Le Chardonnay
développe I'élégance et la longueur. Pureté et générosité et un
parfait équilibre sont les maitres mots de cette cuvée.

L Affinités Mets/Vins

Cette cuvée est parfaite pour les cenophiles lors d’une
réception ou lors d’un diner : Emincé de volaille, risotto aux
champignons .

CHAMPAC

CHARLES MIGNON

Assembl age susceptible doéo®v
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Les récompenses 2016-2019
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2019 g &qqu;ei&\‘;;
91/100 au Concours Wine Enthusiast &S "’e‘r\
Médaille d’Or 90/100 au Challenge Gilbert & Gaillard | \
M®dai ll e dé6dOr Chall en rnat.i
Médaille de Bronze IWC D4
M®daill e déOr CWWS C%ain:
M®dail l e d6Or Berliner Wein Tr o]
M®dai ll e déArgent Berliner I nternat.i
Médaille de Bronze IWSC

Médaille de Bronze Decanter World Wine Awards
Meédaille de Bronze International Wine Challenge
82,40 au Concours Mondial de Bruxelles
91/100 au Concours Wine Enthusiast

TR

CWSA

2018 | Soviee )

Médaille Grand Or IWSC 2018 //
M®dai |l |l e d6Or Mundus Vi ni 2
M®daill e doOr Challenge I nterna
M®daill e dé6Or Gil bert & Gail|
M®dai |l l e d6Argent | WC 2018
M®daill e déArgent SMV CANADA
M®daill e doArgent Berliner Wei
Meil l eur vin effervescent de

2017 L\ ol
Doubl e M®daill e do¥zSZWSA 20

Médaille Grand Or International Wine Awards 2017

Medaill e doéoOr Berliner Wein
Medaill e doéoOr Catavinum 20
Medai |l |l e doéOr Gui de Gilbert &
Medai |l |l e doéOr Korean Wi ne Che
M®daill e doArgent Vinalies I nt
M®daill e doArgent Decanter A:
M®daill e doArgent Mundus Vin
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